
PERFIL

FRUTA

CUERPO

DULZOR

ACIDEZ

ALCOHOL

Recomendamos servirlo a unos 11o c

FINCA VIÑOA EMBOTELLADO TARDÍO

MARIDAJE

La longevidad en una botella, el carácter de la Treixadura domada por la crianza refinando 
delicadamente el vino.

D. O.  Ribeiro.

Carácter mediterráneo suavizado por la influencia atlántica.

85% Treixadura. 8% Godello, 5% Albariño, 2% Loureira.

Despalillado y maceración de uva entera antes del prensado neumático. Separación 
de mostos. Desfangado estático. Fermentación a temperatura controlada. Crianza 
sobre sus lías finas durante 12 meses. Crianza de 12 meses en botella.

MIRABELES CITRONELA
MADRESELVA

MINERAL

AROMA

SABORES DOMINANTES

Frescos e intensos aromas florales, 
notas de ciruelas blancas y lichi, piel de 
limón maduro y mandarina confitada, 

recuerdos de hierbas aromáticas, 
piedra de río y agua de manantial, 

fresco y maduro.

MATIZ DEL VINO
Atractivo color amarillo con 
ribete acerado  limpio y muy 
brillante, de buena lagrima.

CONSUMO
ÓPTIMO

4-5 años
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